
Canapés
Květáková pěna s bio kuřecím Consomé a lanýžová italská vejce

Kachní játra Foie Gras marinovaná v Henessy koňaku a jablečný karamel
Vichyssoise z bílého pórku s perským kaviárem a okurkovou pěnou

Pečený králičí hřbet obalený v olivách s Gaspacho želé a kořeněnými paprikami
Prosecco Borgo Molino – Millesimato Brut DOC

~
Předkrm

Grilovaný �let z tresky na paprikovém salátu
Barone Ricasoli Chardonnay di Toscana Torricella IGT

~
První chod

Tortelli plněné rico�ou podávané s estragonovým krémem
Barone Ricasoli Chianti classico Brolio DOCG

~
Hlavní chod

Hovězí kousky v omáčce z vína Casalferro
Barone Ricasoli Rosso Toscano Casalferro IGT

~
Dezert

Originální toskánský čokoládový dortík
Castello di Brolio Vin Santo del Chianti Classico DOC

Káva, stará italská brandy a doutníky budou podávány po večeři v dolním salónku.

Kde: Restaurace La Galerie - Na Slupi 2b, Praha 2
Kdy: úterý 10.března od 19 h

la GALERIE

TOSKÁNSKÝ VEČER

Franco Sangiacomo: ,,I ten nejjednošší pokrm musí odrážet kus mé osobnosti.”

Pochází ze samého srdce Toskánska, vyrostl pod vedením Gaetana Trovata, držitele dvou michelinských 
hvězd. Vlastní restauraci Vibó, je šé�uchařem v restauraci na hradě Brolio.

Pořádá kurzy v italských restauracích po celém světě.

Vyhlášený toskánský šé�uchař Franco Sangiacomo ve spolupráci s �rmou Wine Food Market 

předvede toskánské pouchoutky v kombinaci se skvosty vinařství Barone Ricasoli.


